
TAURASI RISERVA DELLA SOCIETÀ
Joaquin

NOTE GENERALI

Tipologia DOCG Taurasi Riserva

Età media delle vigne Vigne a piede franco che arrivano fino a 200 anni 
d’età.

Vinificazione e affinamento Vinificazione e macerazione in acciaio e botti 
antiche; macerazione sulle bucce di 25 giorni. Affinamento in tonneaux di 
rovere nazionale di secondo e terzo passaggio seguito da un elevamento in 
bottiglia di almeno un anno.

NOTE ORGANOLETTICHE

Colore Colore rubino intenso, tendente al granato con riflessi aranciati dovuti
all'invecchiamento.

Profumo Al naso è caratteristico, etereo, ricco e complesso, aromi di terra, 
sottobosco, corteccia, tabacco e caffè; in costante evoluzione nel bicchiere, 
regala sensazioni e note sempre nuove e diverse.

Sapore Al palato è asciutto, pieno, equilibrato, con un finale persistente. Ha 
una grande struttura, con tannini lussureggianti e granitici, perfettamente 
integrati e mai aggressivi. Il sorso lascia presagire grandi possibilità id 
invecchiamento ed evoluzione nel tempo. Grande acidità e freschezza a 
controbilanciare l'elevata gradazione alcolica e il forte calore del vino.

Abbinamenti Ottimo in abbinamento a secondi di carne rossa, selvaggina.

ANNO DI FONDAZIONE | 1999

ENOLOGO | RAFFAELE PAGANO

VITIGNI | FIANO, GRECO, AGLIANICO, 
FALANGHINA, BIANCOLELLA, CIUNCHESA

LAPIO / CAMPANIA

Zona produttiva Nasce in un vigneto di 1,2 ha nell’alta Valle di Paternopoli 
(AV), in Irpinia, a 600 metri s.l.m.

Vitigno 100% Aglianico

Tipologia del terreno Terreni stratificati complessi di tipo calcareo-argillosi 
con substrato basaltico.


